EQUIPOS PARA EL MEDIOAMBIENTE

SEPARADOR DE GRASAS CON
DECANTADOR
Acero Inoxidable
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n Definicion técnica

Un separador de grasas es un equipo destinado a separar y almacenar
solidos, grasas y aceites de origen animal y vegetal contenidas en las aguas
grises.

Se integra un decantador V100 dentro del equipo. Nuestros separadores
de grasas se fabrican conforme a la norma UNE EN 1825 y disponen de
marcado CE. La capacidad de retencién de las grasas es de 40l por I/s.

Fabricacién en acero inoxidable 304 L (EN 1.4307). Equipado de serie con un
soporte para la sonda de nivel de grasas. Instalacion enterrada, posibilidad
bocas chimenea de didmetro 600mm y altura 120mm sin tapas. Simop no
suministra sistemas de realces y tapas segun EN 124.

Uso

En el caso de pequerias comunidades e instalaciones profesionales, cocinas
colectivas, restaurantes, la obligacion de instalar separadores de grasa
resulta del Codigo Técnico de Edificacion.

Para industria alimentaria es imprescindible que el dimensionamiento del
equipo lo realice una ingenieria para la seleccién del equipo adecuado.
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n Mantenimiento

El separador debe revisarse, vaciarse y limpiarse periddicamente; es
necesario cumplir con las normativas nacionales o locales relativas a la
eliminacién de residuos.

La frecuencia de las inspecciones, vaciados y limpiezas debe determinarse
en funcion de la capacidad de almacenamiento de grasas y lodos del
separador y de la experiencia operativa. A menos que se especifique lo
contrario, el separador se debe vaciar, limpiar y rellenar con agua limpia al

menos una vez al mes, y preferiblemente cada 15 dias (norma EN 1825-2).

Instalaciéon > ) )
: = : : Extraccidon a distancia
IMPORTANTE : En caso de instalacion en superficie, el local debera estar

equipado con un sistema de recuperacion y evacuacion de agua, para Yz

El/ evitar inundaciones en caso de desbordamiento - Consulte nuestra web D
para consultar la documentacién vigente. en particular las instrucciones
de instalacion P108 y P109. Es imprescindible colocar ventilacién seguin
ficha C010.

IMPORTANTE : Ver la ficha AIX

Separador con boca/s chimenea ( sin tapa/s) Separador con accesibilidad total
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BIOTXAMCH BI0O1X025B 1 100 240 71 765 670 915 180 250 114 1 98 1 (575 x 670) 142

BIO2XAMCH BI02X025B 2 200 71 175 1335 765 1150 180 250 114

152 2(575x 670) 241

BIO4XAMCH BI04X025B 4 400 973 246 2000 765 1150 180 250 114 2 195 3(575x670) 330
BIOSXAMCH BI0O5X030B 5 500 1324 335 2000 1015 | 1200 &= 230 300 159 2 280 3(575x920) 442
BIO6XAMCH BI0O6X030B 6 600 1827 472 2665 1015 1200 | 230 300 159 2 342 4(575x920) 558
BIOSXAMCH BI0O8X030B 8 800 2239 584 3330 1015 | 1200 @ 230 300 159 2 404 5(575x920) 673
BITOXAMCH BI10X030B 10 1000 = 2562 696 3995 1015 1200 | 230 300 159 2 463 6 (575 x 920) 786

Opcionales :

ANG/14320E Alarma de grasas
SNB/14200: Sonda de fangos

Opciones suplementarias para instalacion en superficie
- Posibilidad de tapa en inox ligera 1,5kN (consultar)

SIMOP PI.Lastra-Monegros Parc B1 - 50177 BUJARALOZ - ESPANA

Tel. +34 976 179 341 - Fax +34 976 173 488 - www.simop.es - e-mail : simop@simop.es

Documento no contractual. Los datos y las cotas (en mm) se dan a titulo orientativo y pueden ser modificadas sin previo aviso.




